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LIQUEUR DE FRAISES 
 

 
- 1kg de fruits 
- 1kg de sucre semoule 
- 1l d’alcool de fruits 
 
 
Mettre les fruits légèrement écrasés et équeutés dans un 
récipient, qui ferme,  
Ajoutez-y le sucre semoule et mélangez. 
Laissez reposer pendant 1 semaine (dans un endroit frais) en 
remuant de temps en temps. 
Passez le mélange dans un tamis. 
Mettre le jus en bouteille. 
A consommer de préférence avec un glaçon et surtout avec 
modération, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 
 


